
CUISINE CENTRALE D'ALBERTVILLE 

JUIN 2023 
! sous réserve de changements en cas de problème d'approvisionnement ! 

Viande 

Pays de Savoie 

Produit savoyard 

(issu de la région albertvilloise) 
 

 

 
Légende : 

Repas sans viande 
 

Jour férié 
 

Vacances scolaires 

Produit issu de l'agriculture 

biologique 

   

 

Jeudi 1 juin 

Pâté de campagne/ 
cornichons 

Crêpes fromage S/V 
Filet de poisson bordelaise 

Purée 
Camembert bio 

Pâtisserie 

Vendredi 2 juin 

Salade de tomates 
Boeuf bourguignon 

Carottes 
Fromage blanc Bio 

Fruit de saison 

Omelette 

Lundi 5 juin 

Melon 
Tomates farcies 

Riz 
Brie 

Fruit de saison 

Pané blé/mozzarella 

Mardi 6 juin 

Salade verte, fromage, croûtons 
Quenelle sauce mornay 

Épinards béchamel 
Coulommiers 

Compote/biscuit 

 Jeudi 8 juin 
 Haricots verts vinaigrette 
Sauté de veau au cidre 

Pomme vapeur 
Cantal 

Yaourt vanille bio 
Cubes de poisson 

Vendredi 9 juin 

Oeuf dur mayonnaise 
Poisson sauce aux agrumes 

Céréales gourmandes 
Fromage blanc 

Fruit de saison 

Lundi 12 juin 

Salade de lentilles 
Poisson meunière 

Gratin de courgettes 
Yaourt nature 

Fruit de saison 

Mardi 13 juin 

Salade verte 
Omelette 

Choux fleurs persillés 
Saint Nectaire 

Fruit de saison 

 Jeudi 15 juin 

Carottes râpées 
Braisé de boeuf 

Pâtes 
Boursin 

Fruits au sirop 
Poisson provençal 

Vendredi 16 juin 

Melon 
Rougail de poisson 

Riz créole 
Comté 

Crème caramel 

Lundi 19 juin 

Salade de tomates 
Galopin de veau 

Gratin d’aubergines à la mozzarella 
Yaourt bio 

Pâtisserie ( portage) 
Glace 

Croustifromage 

Mardi 20 juin 

Concombre 
Lasagnes végétariennes 

(R4V+crèche = lasagnes viande hachée) 
Chanteneige 

Liégeois 

 Jeudi 22 juin 

Saucisson à l’ail/cornichon 
Tajine de poulet 

Semoule de couscous 
Fromage blanc 

Fruit de saison 
Tajine de légumes 

Vendredi 23 juin 

Salade de riz 
Poisson sauce normande 

Gratin de potiron 
Edam 

Fruit de saison 

Lundi 26 juin 

Salade  pâtes 3 couleurs 
Roti de boeuf froid/cornichon 

Ratatouille 
Saint Nectaire 

Fruit de saison 
Omelette 

Mardi 27 juin 

Salade verte 
Filet de poisson à l’aioli 

Pomme vapeur/ 
carottes 

Samos 
Crème vanille 

 Jeudi 29 juin 
Melon 

Feijoada végétarienne 

(R4V + Crèches = + viande hachée) 
Riz créole 

Boursin 
Yaourt aux fruits 

Vendredi 30 juin 
Carottes râpées 

Poisson pané 

Gratin de courgettes 
Tomme des Bauges 

Glace 

pâtisserie (portage) 
iu 


