ALBERTVILLE

CUISINE CENTRALE D'ALBERTVILLE

NOVEMBRE 2025

I sous réserve de changements en cas de probléme d'approvisionnement !
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ALBERTVILLE

Produit savoyard
(issu de la région albertvilloise)
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Produit local

(issu de la région Auvergne-

Rhone-Alpes)
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Lundi 3 nov
Betteraves rouges
Beoeuf aux olives
Coeur de blé
Coulommiers
*Fruit de saison
Filet de poisson sauce ciboulette

Mardi 4 nov
Salade verte
Omelette aux fines herbes
Haricots verts
Yaourt vanille
Purée de pommes

Mercredi 5 nov
Taboulé
Cordon bleu
Carottes aux oignons
Fromage blanc
Flan praliné
Quenelle sauce mornay

Jeudi 6 nov
Céleri rémoulade
Sauté de canard
Lentilles
Kiri
Mousse marron
Pané blé tomate mozzarella

Vendredi 7 nov
Salade de haricots blancs
Dos de colin sauce crustacés
Ratatouille
*QOssau Iraty
*Fruit de saison

Lundi 10 nov
Potage
Boeuf bourguignon
Pates
Yaourt aux fruits
Cocktail Acapulco
Falafels

Mardi 11 nov

FERIE

Lundi 17 nov
Macédoine de légumes
Goulash
Gratin de choux fleurs
Buche du pilat
*Fruit de saison
Crépe au fromage

Mardi 18 nov
Mache/ceuf
Quenelle sauce tomate/champignons
Epinards béchamel
*Tomme de Savoie
Créme pralinée

Mercredi 12 nov
CEuf mayo
ROti de porc
Risotto
Camembert
Fruit de saison
Omelette

Jeudi 13 nov
Salade d'endives, fromage
Couscous végétarien aux pois
chiches
Semoule
Fripon
*Fruit de saison

Vendredi 14 nov
Salade coleslaw
Rougail de poisson
Gratin de potiron
*Comté
Patisserie

Mercredi 19 nov
Saucisson brioché
Crépe au fromage
Sauté de porc
Poélée Tex Mex
Rouy
Liégeois vanille
Poisson meuniére

Jeudi 20 nov
Salade verte/cro(itons/
fromage
Tartiflette
*Faisselle
*Fruit de saison
Tartiflette sans lardons

Lundi 24 nov
Potage
Nuggets de poulet
Jardiniére de légumes
St Paulin
*Fruit de saison
‘Rigolo fromage

Mardi 25 nov
Salade verte/cro(itons/dés de fromage
Cote de porc sauce charcutiere
Tagliatelles
*Brie
Patisserie
Poisson meuniéere

Mercredi 26 nov
Betteraves vinaigrette
Saucisse de volaille
Riz
Meule de Savoie
Mousse chocolat
Poisson tandoori

Jeudi 27 nov
Paté crolte/cornichon
Crépe champignons
Veau marengo
Haricots verts
Yaourt
*Fruit de saison
Croustifromage

Vendredi 21 nov
Céleri rémoulade
Brandade de poisson
*Croc lait
Pomme cuite caramélisée
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Vendredi 28 nov
Carottes rapées
Filet de colin a la provencale
Semoule
*Beaufort
*Fruit de saison




